FRANKISCHER HOF
MARKTBREIT

VORNEWEG

Kochkas' / Kimmel / Kresse / Schwarzbrot

Gerauchertes Forellenfilet von der Hagenmuhle
Yuzugel / Salzkaramellwalnuss / Chioggia-Bete
Senfkaviar / eingelegte Zwiebeln / Baguette
luftige Meerrettichbutter / bunter Salat

Barlauchmousse / Apfel-Radieschensulze
Graubrotchip / Haselnusse / Salzzitronengel

Burrata / bunter Spargel / Basilikumpesto
Pinienkerne / Limette / rosa Beeren

Beilagensalat
Barlauchsuppe / bunter Spargel

Tafelspitzbrihe
Griel3- / Leber- / Markklosschen / Fladle

6,00€
18,00€

16,50€

16,50€

4,50€
8,50€

6,50€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.



FRANKISCHER HOF
MARKTBREIT

HAUPTSACHEN

Geflammtes Makrelenfilet / Dill Beurre-Blanc
2erlei Bete / Granny Smith
geraucherte Silberzwiebeln / Knusperkartoffeln

Gebratene Gnocchi / bunter Spargel
Barlauchrahm / gerdstete Haselnusse
Parmesan (vegan maoglich)

Rindertafelspitz / Apfel-Meerrettichsosse
geruhrte Preiselbeeren
breite Nudeln / Broselschmelze

Schnitzel vom Schweinertcken
dicke Fritten oder Kartoffelsalat / Salat

Bandnudeln / Weisswein-Rahm

28,50€

22,50€

23,50€

19,50€

19,50€

gerauchterter Wacholderschinken / sautiertes Gemuse

mit Bergkase Uberbacken (auch vegetarisch maglich)

Frankische Bratwdurste

14,50€

Kartoffelsalat oder Weinsauerkraut / Schwarzbrot / Senf

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.



FRANKISCHER HOF
MARKTBREIT

KIDS (far Ihre Kinder bis 12 Jahren)

Dicke Fritten
Schweineschnitzel / dicke Fritten

KloRR' / Sol3'
Bratwurst / dicke Fritten

4,00€
8,50€
2,50€
6,00€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.



FRANKISCHER HOF
MARKTBREIT

WAS SUSSES
dreierlei Rhabarber / als Salat, Schaum & Eis 10,50€
Salz-Karamell / gerdstete Kokoschips / Limette
Irish Coffee / frankischer Whisky 9,50€

brauner Zucker / Sahne
(wenn moglich am Tisch zubereitet)

Crépe Suzette / Orangenlikdr / Karamell 10,50€
Orangenfilets / Vanilleeis

"Es ist keine Schande nichts zu wissen,

wohl aber nichts zu lernen."
Damit unsere Auszubildenden fur ihre Abschlussprufung tben
kénnen, wird, wenn maglich, das Dessert am Tisch flambiert.

Suss & Klein 5,50€
Wechselndes Dessert im Glaschen

Caffé Affogato / Doppio / Vanilleeis 5,50€
Selbstgemachtes Eis und Sorbet / verschiedene Sorten  2,00€
Gemischtes Eis 6,00€

+Sahne 1,00€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.



