FRANKISCHER HOF
MARKTBREIT

VORNEWEG

Tafelspitzbrihe
Griel3- / Leber- / Markklosschen / Fladle

cremiger Obazda / gepickelte Rote Zwiebeln / Schwarzbrot

Caesar Salad / Parmesan / Eigelb
Croutons / Baguette

gerauchertes Forellenfilet von der Hagenmtihle
bunter Salat / Yuzu / Walnuss / Apfel / Senfkaviar
Baguette / Meerrettichbutter

Klrbiscremesuppe / gerdstete Kerne / Kurbiskerndl

Beilagensalat

6,50€

6,00€
13,50€

18,00€

7,50€
4,50€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.
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HAUPTSACHEN

BratwUrste vom Rogele
Kartoffelsalat oder Weinsauerkraut / Schwarzbrot / Senf

Schnitzel vom Schweinertcken
dicke Fritten oder Kartoffelsalat / Salat

frankische Weinnudeln / mit Wein vom Olinger
Wacholderschinken / allerlei GemUs'
mit Bergkase Uberbacken (auch vegetarisch méglich)

Wallerfilet aus dem Altmain
weisser Specksud / Sauerkraut / Speckknodel
Trauben / Croutons / Schnittlauchol

Rindertafelspitz / Apfel-Meerrettichsosse
Preiselbeeren / breite Nudeln

Gemuseravioli / suB-sauer eingelegter Kurbis
Gewdrzbirnen / Salbei / Ol & Kerne
Gorgonzola (auch vegan moglich)

14,50€

19,00€

18,00€

30,00€

23,50€

20,50€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.
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KIDS (far Ihre Kinder bis 12 Jahren)

Dicke Fritten
Schweineschnitzel / dicke Fritten

KloRR' / Sol3'
Bratwurst / dicke Fritten

4,00€
8,50€
2,50€
6,00€

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.
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WAS SUSSES

Gemischtes Eis 6,00€
+Sahne 1,00€
Suss & Klein 5,50€
Wechselndes Dessert im Glaschen

Marillenknodel / Quark / susse Brasel 10,00€
Caffé Affogato / Doppio / Vanilleeis 5,50€
Zwetschgenroster / Rotweinreduktion / MUrbteig 10,50€

Muscovado-Zucker / Vanillekrem / Walnusseis

"Es ist keine Schande nichts zu wissen,

wohl aber nichts zu lernen."
Damit unsere Auszubildenden fur ihrer Abschlussprufung
uben kénnen, wird, wenn maoglich, das Dessert am Tisch
flambiert.

Selbstgemachtes Eis und Sorbet / verschiedene Sorten  2,00€

Irish Coffee / frankischer Whisky 9,50€
brauner Zucker / Sahne
(wenn moglich am Tisch zubereitet)

Gerne erhalten Sie auf Wunsch eine Liste der Allergene & Zusatzstoffe, die in unseren Speisen enthalten sein kénnen.



